ALLERGILISTE
J ULEBUFFET 2018

1 Starters

q Jord- Sulfitter og
Blgddyr Fisk Gluten 'Krebsdyr Lupin Malk' Ngdder ngdder Selleri Sennep Sesam Soja  svovidioid 4Eg

Tortillachips

Salsa

Kolde retter

Hvide sild m/karrysalat

Julesild m/kapershaer

Stegte sild m/lgg

Tartellini m/thailandsk urtecreme

Reget laks m/wasabidressing

Hgnsesalat m/urtecrunch

Lufttgrret skinke m/melon

449 & rejer

Keemperejer m/aioli

Hvidlggspaté m/cornichons

Pa grillen

Confiteret andelar

Helstegt oksefilet

Ribbensteg m/spred svaer

Langtidsstegt oksesteg

Marinerede BBQ ben

Marineret kalkuncuvette

The Grill-pglse

Skinkesteg

Glaseret skinke

Lune & varme retter

Tarteletter m/hgns i asparges

Sprad fiskefilet m/remoulade

Ribbenstegs-slider

Stegt kylling m/appelsin

Gammeldags rgdkal

Thalandsk suppe m/kylling og kokos

Pommes Steakhouse

il Flgdekartofler

Dadler m/bacon

Pandestegte frikadeller (glutenfri)

@lgryde m/belgisk klosteral

Julemedister

Grgnlangkal

Brune kartofler

Handskarne kartoffelchips

Hvide kartofler m/frisk persille

Bgrneretter

Stegte mini-kyllingelar

Kyllingenuggets

Miniruller m/oksekgd

Pglsehorn
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Jord- Sulfitter og
ngdder Selleri Sennep Sesam Soja  svovidioid /g

Bearnaisesauce

Whiskysauce

Pebersauce

Bred
Lyst kuvertbrgd - gkologisk
Rustikke buffetbrgd

Oste

Gammel knas fra Unika
Thybo gko 50+

Fransk Landbrie

Gorgonzola
Salte & sprade kiks

Desserter
Softice
10 slags krymmel

4 toppingssaucer

Chokoladefontaene

Hindbeersnitter

Marshmallows

Churros - Spanskrgr

Minimuffins

Kakaosnitte

Honningristede ngdder

Profiteroles m/nougatcreme

Frisk frugt

Eclair m/Baileys-creme

Smakager

Risalamande m/kirsebasrsauce

FVST har gjort det lovpligtigt at restauratgrer skal oplyse om de 14 allergifremkaldende ingredienser, der kan vaere i menuerne.
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